Capilla del Fraile

FINCA CAPILLA DEL FRAILE

45654 S. BARTOLOME DE LAS ABIERTAS (TOLEDO)
TEL.: 925 599 329

FAX: 925 827 596

CORREO ELECTRONICO:
info@capilladelfraile.com

WEB: www.capilladelfraile.com

TURISMO:
Visitas: de lunes a domingo,
de 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00.

La santa alianza vino-aceite estd dando es-
pléndidos resuliados en Castilla-La Man-
cha en los dos terrenos, el vinicola y el ole-
fcola. Uno de los més preclaros ejemplos
de la bondad de tal asociacién es la finca
Capilla del Fraile, en la que el sevillano Ifii-
go Valdenebro inicié una explotacién pe-
culiar de olivos y almazara y luego sumé
un no menos peculiar vino. En el olivar
planté variedades de su Andalucia en lu-
gar de la Comicabra local para elaborar un
aceite altamente recomendable que esta
fuera de todos los circuitos convenciona-
les de la regién. Owo tanto se puede decir
del vino, que procede de un atractivo vi-
fiedo de 16 hectéreas rodeado por todas
partes de olivos en el que trabaja exclusi-
vamente con Syrah y poco més del veinte
por ciento de Petit Verdot. La mano de Ig-
nacio de Miguel, asesor enolégico, con
Mercedes Garcia Rupérez como endloga
titular, se deja ver en un vino muy moder-
no que en algunos afios ha sido acompa-
fiado por un buen rosado.

CAPILLA -
DEL FRAILE ‘06

TINTO

EVOLUCION: 2012-2013
PRECIO: B €
GASTRONOMIA: ASADOS
(CORDERO, ROSBIF),
PARRILLADA DE CARNE

80% Syrah, 40% Petit Verdot; 12
meses en barrica allier. 43.670 botellas.
Goloso pero no pastoso, muy sugestivo.
Nariz potente, con personalidad; predo-
minio de fruta roja, notas especiadas y
minerales y fino toque floral. Con cuerpo
Y Consistente, carndso, sabroso, amplio.
Consumo: 16°C.

#

Casalobos
(antes 14 Vitas)

CTRA. PICON-PORZUNA CM-412. KM. 6,5
13126 PICON (CIUDAD REAL)

CORREO ELECTRONICO:
bodega@casalobos.es

Web: www.casalobos.es

DIRECCION COMERCIAL: AVDA. NAZARET, 4.
28019 MADRID, TEL.: 915 745 534. FAX: 914 092 884

TURISMO:
Visitas: concertar previamente.
Restaurante privado.

Ha ido cubriendo etapas répidamente y
ya quedan amés los primeros pasos de
aquella 14 Vifias superada por el nombre
del vino y también por el devenir de los
acontecimientos; por ahora son 16 los so-
cios en lugar de los 14 iniciales que daban
nombre a la casa. El gran motor no es un
hombre del vino sino un deportista, Ma-
nuel Sanchis, ex jugador del Real Madrid,
que no tiene orra relacién con el vino que
una aficién arrolladora. Embarcé en el pro-
yecto a un grupo de comparieros y ami-
gos (deportistas, algin politico, un can-
tante como Miguel Bosé, que también
tiene un secadero de jamén ibérico en
Monténchez), persiguié a Ignacio de Mi-
guel y también le sumé al equipo. La so-
ciedad se fundd en 2004 y ese aflo se
planté la vifa (algo més de 19 hecrdreas)
y la bodega se inauguré en 2008. Mien-
tras, se compraba uva y se elaboraba en
instalaciones alquiladas.

CASALOBOS ‘07

TINTO il
EVOLUCION: 2013-2014 CALNRROS
PRECIO: 18 & =—
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GASTRONOMIA: GUISOS
NO MUY FUERTES, PASTA
CON CARNE, ARROZ NEGRO

40% Cabernet Sauvignon, 35% Syrah,
17% Petit Verdot, 8% Tempranillo;

12 meses en barrica, 12 en botellero.
90.000 botellas.

Bien disefiado y bien resuelto, verséatil y
cosmopolita. Aroma franco, base de fru-
ta bien madura; vivo en la boca, equili-
brado en cuerpo medio, centro carnoso.
Consumo: 16°C.

Vinos de mesa y Vinos de la tierra < 379
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