
Capilla del Fraile Casalobos 
(antes 14 Viñas)

FINCA CAPilLA DEL FRAilE 

05654 s. BARTOlOME DE LAS ABIERTAS (TOlEDO) 

TEL.' 925 599 329 

FAX: 925 827 596 

CORREO ELECTRÓNICO: 

info@capilladelfralle.com 
WEB: www.capilladelfralle.com 

TURISMO, 

Visitas: de lunes a domingo, 
de 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00. 

La sama alianza vino-aceite está dando es­
pléndidos resultados en Castilla-La Man­
cha en los dos terrenos, el vinícola y el ole­
ícola. Uno de los más preclaros ejemplos 
de la bondad de tal asociación es la finca 
Capilla del Fraile, en la que el sevillano Íñi­
go Valdenebro inició una explotación pe­
culiar de olivos y almazara y luego sumó 
un no menos peculiar vino. En el olivar 
plamó variedades de su Andalucía en lu­
gar de la Cornicabra local para elaborar un 
aceite altameme recomendable que está 
fuera de [Odas los circuitos convenciona­
les de la región. Orro tamo se puede decir 
de! vino, que procede de un arractivo \~­
ñedo de 16 hectáreas rodeado por [Odas 
panes de olivos en e! que rrabaja exclusi­
vameme con Syrah y poco más del veime 
por ciemo de Petit VerdoL La mano de Ig­
nacio de Miguel, asesor enológico, con 
Mercedes García Rupérez como enóloga 
tirular, se deja ver en un vino muy moder­
no que en algunos años ha sido acompa­
ñado por un buen r\lsado 

CAPILLA 
DEL FRAILE '06 
TINTO 

evOLUCiÓN, 2012·2013 
lif,H,1
7p" _'.1 ~PRECIO, 8 € • 

GASTRONOMIA, ASADOS r 
(CORDERO, ROSBIF), 

PARRILLADA DE CARNE 

60% Syrah, 40% Petit Verdot; 12 
meses en barrica allier. 43.670 botellas. 
Goloso pero no pastoso, muy sugestivo. 
Nariz potente, con personalidad; predo­
minio de fruta roja, notas especiadas y 
minerales y fino toque floral. Con cuerpo 
y consistente, carnoso, sabroso, amplio. 
Consumo: 16°C. 

CTRA. PICÓN·PORZUNA CM·012. KM. 6,5 

131•• PICÓN (CIUDAD REAL) 

CORREO ELECTRóNICO: 

bodega@casalobos.es 
Web: www.casalobos.es 

DIRECCiÓN COMERCIAL: AVDA. NAZARET, o. 
28019 MADRID, TEl.: 915 705 530. FAX: !}lO 092 864 

TURISMO, 

Visitas: concertar previamente. 
Restaurante privado. 

Ha ido cubriendo etapas rápidameme y 
ya quedan arrás los primeros pasos de 
aquella 14 Viñas superada por el nombre 
del vino y también por el devenir de los 
acomecimiemos; por ahora son 16 los so­
cios en lugar de los 14 iniciales que daban 
nombre a la casa. El gran mo[ür no es un 
hombre del vino sino un deponisra, Ma­
nuel Sanchís, ex jugador del Real Madrid, 
que no tiene arra relación con el vino que 
una afición anolladora. Embarcó en e! pro­
yec[O a un grupo de compañeros y ami­
gos (deponisras, algún político, un can­
rame como Miguel Bosé, que también 
tiene un secadero de jamón ibérico en 
Mománchez), persiguió a Ignacio de Mi­
guel y también le sumó al equipo. La so­
ciedad se fundó en 2004 y ese año se 
planró la viña (algo más de 19 hectáreas) 
y la bodega se inauguró en 2008. Mien­
tras, se compraba uva y se elaboraba en 
instalaciones alquiladas. 

CASALOSOS '07 
:r, 

TINTO
 

evOLUCiÓN: 2013·201'
 

PRECIO, 18 €
 

GASTRONOMIA, GUISOS
 

NO MUY FUERTES, PASTA 

CON CARNE, ARROZ NEGRO 

40% Cabernet Sauvignon, 35% Syrah, 
17% Petit Verdot, 8% Tempranilla; 
12 meses en barrica, 12 en botellero. 
90.000 botellas.
 
Bien diseñado y bien resuelto, versátil y
 
cosmopolita. Aroma franco, base de fru­

ta bien madura; vivo en la boca, equili­

brado en cuerpo medio, centro carnoso.
 
Consumo: 16°C.
 

Vinos de mesa y Vinos de la tierra < 379 

mailto:bodega@casalobos.es



